
MENU DEGUSTAZIONE  

Antipasti 
3 portate di antipasto personali:

Tartare di black angus – zucca – mayo al porcino – nocciola 
Carpaccio d’oca affumicato all’ulivo – quinoa soffiata – riduzione al

negroamaro – porcino scottato e in polvere – spugna di basilico
Uovo 62° - crema calda di caciocavallo – cicoriella saltata – tartufo fresco 

Primo piatto 
Risotto qualità vialone nano – cervo – pinoli – germogli di bosco – polvere

di castagne – funghi di bosco - jus di manzo in riduzione 

Secondo piatto
Petto d’anatra c.b.t. – patata dauphinoise – salsa teriyaki – daikon

Dessert del sottobosco

Accompagnamento: 4 calici di vino selezionati dal nostro sommelier 

Prezzo: €100,00 p.p. 
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